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Schwammerln
fiir die Kanzlerin

Von Bodenwdhr aus versorgt Josef Stahl den deutschsprachigen Raum mit Pilzen und Waldfrlichten.

Doch seine Schwammerln und Preiselbeeren kommen nicht aus dem Oberpfalzer Wald, sondern aus

Osteuropa. Mit einer ausgekliigelten Logistik positioniert sich Stahl zwischen Ursprungsregion und

Endverbraucher und achtet darauf, dass die Kiihlkette nicht reil3t.

= Im August liefern jeden Tag rund zehn Sattelziige frische Pilze und Beeren

at es im Sommer oder Herbst ge-

regnet, dann gehen die Menschen

im Oberpfalzer oder Bayerischen

Wald ,in die Schwammerln®
Denn bei feuchtwarmem Wetter schiefen die
Pilze aus dem Boden, wie schon das Sprich-
wort sagt. Der Rodinger Metzgermeister Jo-
sef Stahl hat den Handel mit Pilzen und
Wildbeeren zu einem erfolgreichen Unter-
nehmen ausgebaut. In Bodenwdhr, im Land-
kreis Schwandorf, hat die Stahl Wild, Pilze
und Waldfriichte GmbH ihren Betriebssitz.
Handel und Gastronomie beliefert das Fami-
lienunternehmen mit frischer, tiefgekiihlter,
getrockneter oder zu Konserven verarbeiteter
Ware. 1984 begann Stahl im Rodinger Orts-
teil Neubdu seinen Handel mit Pilzen. Er be-
trieb eine Metzgerei, deren Spezialitit Wild
war. ,Dazu wollten die Kunden frische Pil-
ze“, so Stahl.

Zunichst verkaufte er kleine Mengen aus der
Region. Schnell wuchs das Geschift und
Stahl begann schon vor dem Fall des Eiser-
nen Vorhangs Ware aus Siidost- und Osteu-
ropa zu importieren. 1998 machte er aus sei-
nem Kleinbetrieb mit einem Satz ein mittel-
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standisches Unternehmen. Aus einer Insol-
venz kaufte er im Bodenwdhrer Industriege-
biet das Grundstiick samt den noch fast neu-
en Gebduden und Anlagen eines Betriebs,
der ebenfalls mit Pilzen handelte. Eine kluge
Wahl, denn die Struktur des Areals war
schon auf Wachstum ausgelegt, was der Fir-
ma Stahl bis heute zugute kommt. 2004 bau-
te das Unternehmen ein neues, reprisentati-
ves Bilirogebdude. Einen entscheidenden
Entwicklungsschritt machte Stahl im Jahr
2008: Im neu errichteten voll automatisier-
ten Tiefkiihllager finden seitdem rund 6.800
Paletten bei konstant minus 25 Grad Celsius
Platz. Zum Ein- und Ausschleusen der Ware
ist kein Personal néotig. Elektronisch gesteu-
ert werden die Paletten an ihren Platz im
Hochregal befordert. ,Niemand muss mehr
mit dem Gabelstapler oder Hubwagen ins
Kiihlhaus fahren, erklart Stahls Tochter Ma-
nuela Blend, die als kaufméinnische Leiterin
neben ihrer Mutter, Schwester und ihren bei-
den Briidern im Unternehmen arbeitet. Das
kommt den Mitarbeitern entgegen, die sich
der extremen Temperatur nicht mehr ausset-
zen miissen, spart vor allem aber Energie
und verbessert die Kiihlkette.

Frische Ware das ganze Jahr

Saison ist fiir die Firma Stahl im Friihling,
Sommer und Herbst. Zur Hauptsaison im Au-
gust liefern jeden Tag rund zehn Sattelziige
frische Pilze und Beeren an. ,Sieben Tage die
Woche*, wie Josef Stahl anmerkt. Dann be-
schiftigt die Firma bis zu 65 Leute. Uber den
Winter sind es heute immer noch rund 30,
vor allem dank des Tiefkiihllagers. ,Frither
haben wir im Winter ganz zu gemacht®, sagt
Manuela Blend. Das Lager gibt dem Unter-
nehmen die Moglichkeit, in der Saison tiber
den momentanen Bedarf einzukaufen und
die Ware peu a peu das ganze Jahr hindurch
zu verarbeiten. Rund 80 Prozent der gesam-
ten Warenmenge machen die Pilze aus, 20
Prozent die Beeren. Tiefgekiihlt verkauft
Stahl heute rund die Hélfte seines Angebots.
Zu je einem Viertel werden die Produkte
frisch oder als Konserve gehandelt. ,,Durch
die Bevorratung kénnen wir auf das unter-
schiedliche Preisgefiige wéahrend des Jahres
reagieren®, erklirt Blend. Uber den Sommer
sei der Markt zum Beispiel fiir frische Heidel-
beeren schlecht, als Tiefkiihlware erziele das
Unternehmen derzeit hingegen gute Preise.



an. Sieben Tage die Woche

Bundesweit gibt es nur eine Hand voll Pilz-
handelsbetrieben, zwei weitere kommen
ebenfalls aus der Oberpfalz. Dennoch sieht
sich die Firma Stahl in der Vertriebsregion
Deutschland, Osterreich und der Schweiz als
fiihrender Anbieter von Steinpilzen und
Pfifferlingen. Insgesamt umfasst das Sorti-
ment die 15 géngigsten Speisepilzsorten, so-
wohl aus dem Wald wie aus der Kultur.

Nachdem Pilze in der Regel ausschlieBlich in
enger Lebensgemeinschaft mit bestimmten
Pflanzen gedeihen, lassen sich aber nur weni-
ge Arten mit Erfolg ziichten. Der Kulturcham-
pignon, der haufigste Pilz auf deutschen Tel-
lern, und der Austernpilz gehoren dazu. Alle
anderen Arten werden von Hand im Wald ge-
sammelt. Das ist in Deutschland allerdings
nur fiir den Eigenverbrauch zuléssig.

Deshalb importiert das Bodenwohrer Unter-
nehmen seine Ware aus der ganzen Welt, be-
vorzugt aus den Staaten im Siidosten und
Osten Europas, insbesondere Russland.
Selbst aus dem hintersten Winkel Sibiriens
landen frische Pilze im Sommer binnen ma-
ximal sieben Tagen auf dem Teller der Ver-

braucher. ,Die Ware muss sehr sorgfiltig be-
handelt werden®, sagt Josef Stahl. Zu 90
Prozent besteht ein Pilz aus Wasser. Liegt er
zu lange, verliert er Feuchtigkeit, wird
schrumpelig und unansehnlich. Mit 14 eige-
nen Kiihlfahrzeugen sowie zuverldssigen
Speditionspartnern kiimmert sich das Unter-
nehmen bundesweit um die schnelle Liefe-
rung an seine Kunden.

Herkunft bestimmt Qualitat

Je nach Klima und Boden im Herkunfts-
land haben die Pilze hochst unterschiedli-
che Eigenschaften. Frith in der Saison
stammen sie oft aus stidlichen Regionen,
vom Balkan oder aus der Tiirkei. Regnet es
hier, wachsen sie sehr schnell, doch verlie-
ren auch dhnlich schnell wieder Wasser.
Regnet es eine zeitlang nicht, bricht der
Nachschub aus diesen Lindern zusammen.
Ins schwidrmen gerét Josef Stahl, wenn die
Sprache auf russische Ware kommt. Die er-
sten Schwammerln wachsen hier zwar erst
spater im Jahr, doch an Qualitét seien sie
nicht zu tiberbieten, sagt der Fachmann.
Die Auswahl in den ausgedehnten Waldge-

bieten sei so reichlich, dass nur die besten
Exemplare geerntet werden. ,Und die ver-
lieren kaum Wasser“, betont Stahl. Gerade
aus dem GroBraum Moskau stammten die
allerbesten Pilze. Von der Menge her weni-
ger bedeutend sind die Lieferungen aus an-
deren Teilen der Welt. Tiefgekiihlt impor-
tiert das Unternehmen per Schiff aus China
oder Stidamerika, fiir spezielle Kunden ger-
ne auch frisch per Luftfracht. Steht ein be-
sonderes Ereignis, etwa ein Staatsbankett
der Bundeskanzlerin an, so ordert das Ber-
liner Luxushotel Adlon bei Josef Stahl
schon mal mitten im Winter frische Stein-
pilze. Die ldsst das Unternehmen dann aus
Stidafrika einfliegen, und wenn es eilt,
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Stahl Wild, Pilze und Waldfriichte GmbH

fahrt sie der Chef iber Nacht personlich
nach Berlin.

Stahl greift auf einen Pool von rund 50 Lie-
feranten zu, bei denen Qualitit und Zuver-
ldssigkeit passen. Das Unternehmen hat es
im Laufe der Jahre geschafft, fiir einen steti-
gen Warenzufluss zu sorgen. Nur in Ausnah-
mefillen, wenn zum Beispiel die Witterung
bestimmte Sorten knapp werden lisst, ,gehts
noch zu wie auf dem Basar“, sagt Stahl. Frii-
her war das die Regel. Dann schickt ein Lie-
ferant irgendwo einen voll beladenen Lkw
auf die Reise, ohne einen festen Abnehmer
zu haben. Per Telefon bietet der Handler ver-
schiedenen Kunden seine Ware an. Wer den
hochsten Preis zahlt, erhilt den Zuschlag.
Der Trend geht jedoch zu léngerfristigen Lie-
fervereinbarungen. ,Fiir Chilenische Butter-
pilze haben wir bereits im Januar Kontrakte
fiir das Jahr 2011 abgeschlossen®, so Stahl.

Produktsicherheit besonders wichtig

Unklare Herkiinfte und unsichere Lieferket-
ten kann und will sich Stahl heute nicht

=) Wildpilze stehen im Ruf, Schwermetalle oder radioaktive Substanzen

Die ganze Familie engagiert sich im Unter-
nehmen. Vorne v.li.n.re: Heike Faltermeier,
Manuela Blend (Téchter), Marianne Stahl.
Hinten v.li.n.re: Josef Stahl jun., Josef Stahl sen.

mehr leisten. Wichtige Abnehmer fiir seine
Ware hat das Bodenwdhrer Unternehmen bei
den groBen Supermarkt- und Discounter-
Ketten gefunden. Sie verlangen von ihren
Lieferanten eine strenge Zertifizierung, die
Produktsicherheit und Nachverfolgbarkeit
garantiert. ,Stimmt einmal mit einer Packung
etwas nicht, muss sich der gesamte Weg der
Ware bis ins Verkaufsregal liickenlos rekon-
struieren lassen, um die Fehlerquelle zu fin-

den und abzustellen®, sagt Manuela Blend.
Hochste Prioritdt genieBt auch der Nachweis,
dass alle Schadstoffgrenzen eingehalten wer-
den. Denn gerade Wildpilze stehen im Ruf,
Schwermetalle oder radioaktive Substanzen
anzureichern. Blend gibt Entwarnung: ,Wir
kontrollieren sténdig in unserem eigenen La-
bor und schicken Proben auBer Haus. In aller
Regel ist die Qualitit sehr gut: Sollte jedoch
einmal eine Probe nicht passen, gelangt die
Ware gar nicht erst in den Handel. Ein Vorur-
teil sei, dass russische Pilze in Folge des
Tschernobyl-Ungliicks besonders mit radio-
aktiven Isotopen belastet seien. ,Auch das
messen wir regelmdBig und koénnen nichts
finden“, sagt Blend.

Insgesamt stellt die kaufménnische Leiterin
erfreut fest, dass sich das Image von Pilzen
als Lebensmittel in den letzten Jahren positiv
entwickelt hat. ,Die Menschen haben er-
kannt, dass Pilze fettfrei und proteinreich
sind - genau das richtige fiir eine gesunde
Erndhrung”, meint Blend. Die Verbrauchs-
mengen in Deutschland steigen. Einen Anteil
daran hat auch der Trend zu mehr Fertigge-

Die besten Pilze stammen nach
Josefs Stahl Uberzeugung aus der
Region um Moskau.
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Wiihrend der-Pilz-

saison eingekaufte

Pfifferlingewerden
tiefgekiiblt ‘und im

Laufe derZeit kon-
fektioniert.

Das automatisierte
Tiefkiihllager mit rund"
6.800 Palettenpldtzen
bedeutet einen Schub
fiir die Unternehmens-=
entwicklung.

W

anzureichern — Manuela Blend gibt Entwarnung.

richten. ,Tiefkiihlpizza oder andere tiefgefro-
rene Fertiggerichte werden oft mit Pilzen
garniert”, stellt Josef Stahl fest. Von der Krise
hat die Stahl Wild, Pilze und Waldfriichte
GmbH im vergangenen Jahr nichts bemerkt,
konnte sogar den Umsatz steigern. Dem
Preisdruck, den besonders die Lebensmittel-
ketten ausiiben, begegnet das Unternehmen
mit groBeren Mengen und einer besseren Or-
ganisation. ,Unser automatisches Tiefkiihlla-
ger hat uns eine groBen Schritt voran ge-
bracht®, so der Inhaber. Rund drei Viertel des
Umsatzes erwirtschaftet Stahl im Inland, den
Rest im benachbarten Ausland wie Oster-
reich, der Schweiz, Tschechien, Slowenien
oder Frankreich. ,Wir folgen damit unseren
Kunden®, sagt Stahl. Manche Lebensmittel-
ketten agieren international und nehmen ih-
ren guten Pilzlieferanten dabei gleich mit.

Schockgefrostet oder frisch

»Optimale Betriebsabldufe stellen fiir uns die
oberste Prioritdt dar®, sagt Heribert Preis.
Sein Ingenieur- und Architekturbiiro hat sich
mit der Planungs- und Beratungsfirma Har-

beck & Partner zu einer Arbeitsgemeinschaft
zusammengeschlossen. Gemeinsam realisie-
ren sie Industrieobjekte. Von Anfang an war
Preis am Auf- und Ausbau des Bodenwohrer
Werks der Firma Stahl beteiligt. Von der An-
lieferung tiber die Verarbeitung und Lage-
rung bis zum Versand der Waren hat die Ar-
beitsgemeinschaft die interne Logistik opti-
miert. Die Hallen sind in einen sogenannten
schwarzen und einen weilen Bereich ge-
trennt. Schwarz steht fiir die noch nicht ge-
waschene und aufbereitete Ware, wei3 fir
den Hygienebereich mit den bearbeiteten Pil-
zen und Friichten. Hier diirfen ausschlieBlich
autorisierte Mitarbeiter mit Schutzmantel
und Kopfbedeckung hinein. Die frischen Pil-
ze und Beeren werden sofort nach der Anlie-
ferung gewaschen, sortiert und von Fremd-
stoffen wie Bléttern, Erde und Steinchen be-
freit. Bleibt die Ware frisch, geht es unmittel-
bar zu Verpackung und zum Versand. Je
nach Kundenwunsch packt Stahl individuelle
Gebinde: zum Beispiel 200-Gramm-Korb-
chen fiir den Supermarkt oder Drei-Kilo-
gramm-Pakete fiir die Gastronomie. Stolz ist
Josef Stahl auf die weitestgehend automati-

sierte Verarbeitung der Beeren. ,Binnen 30
Minuten sind die Beeren bei uns schonend
schockgefrostet und im Tiefkiihllager kon-
serviert:* Zuvor durchlaufen sie eine Anlage,
die die Beeren zuverldssig nach Qualitit,
Farbe und Reifegrad sortiert. ,Nur die besten
Waldheidel- oder Wildpreiselbeeren sollen
unser Haus verlassen®, sagt Stahl. Alle Ar-
beitsablaufe gruppieren sich um das zentrale
Tiefkiihllager als Herzstiick des Betriebs. Mit
ihm seien nicht nur die Prozesse optimiert
worden. ,Es spart auch Energie®, sagt Planer
Preis. Denn die bei der Kiithlung entstehende
Wirme werde fiir Heizung und Warmwasser
genutzt. Nach zwei Zukdufen verfiigt das
Unternehmen Stahl heute tiber rund 40.000
Quadratmeter Grundstiicksfldche in Boden-
wohr. Noch gibt es keinen Zeitplan, doch
mochte Josef Stahl auch seine Konservenfa-
brik, die derzeit in Bruck angesiedelt ist,
hierher verlagern. Denn das alte Betriebsge-
ldnde dort, dessen Tradition bis ins 19. Jahr-
hundert zurtickreicht, bietet keine Erweite-
rungsmoglichkeit mehr.
Christian Omonsky,
PR+Werbung Ludwig Faust
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