m ensbur
Q=% fur 0 erpfalz /Kelhelm

Checkliste fur die Wareneingangspriifung

Gesamtlieferung

Konkrete Kennzeichnung auf der Verpackung

Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) ausreichend

Optischer Eindruck, Geruch

Beschéadigung

Verschmutzung

Schimmel

Schadlingsbefall

Sonstiger Verderb

Sauberkeit und Erscheinungsbild von Wagen und
Fahrer

Kiihlbediirftige Lebensmittel

Kiihlkette wurde eingehalten
(Bestatigung vom Lieferant/Fahrer)

Temperatur bei Anlieferung: °C
(Tietkiihlkost - 18° C)
Kiihlbedurftige Lebensmittel °C

Datum Unterschrift

IHK - DIE ERSTE ADRESSE

Erstellt von der IHK Kaln



